


Für die Freunde des Hochprozentigen 
halten wir immer eine gute Auswahl bereit. 

Was und wie viel, das hängt immer vom jewei-
ligen Jahrgang ab. Schließlich kaufen wir kein
Obst dazu.

Apfelbrände sind immer bei uns zu haben, 
wir destillieren sie gerne sortenrein (zum
Beispiel vom Golden Delicious) und lassen 
sie drei bis vier Jahre im Barrique-Fass
lagern. Je nach Erntemenge bieten wir auch
Birnen-, Mirabellen-, Pfirsich- oder Holunder-
brand an. Schlehen und Quitten werden bei
uns als Geiste destilliert. 


